
 
 

Entrantes         Precio 
GILDA DE ANCHOA         3 ud 
 
ANCHOA DEL CANTABRICO DOBLE “00”       3.8 ud 
Pan de Cristal y Tomate 

CECINA DE WAGYU          28 
 

BURRATA DE PUGLIA         15 
Con salmorejo y pesto.     

CROQUETAS DE SETAS Y TRUFA  4 UD       10 

CROQUETAS DE JAMON IBERICO 4 UD       10 

ALCACHOFAS ASADAS AL CARBÓN       9/17 
Tomates Cherry confitados y crujiente de jamón. 

TORTILLA VAGA DE GAMBA BLANCA Y TRIGUEROS     15 
 
PUERROS CONFITADOS TERMINADOS EN LA BRASA     8/15 
Salsa romesco. 

BRIOCHE DE TARTAR DE GAMBA BLANCA  9 
Crema de su coral 

BRIOCHE DE RABO DE TORO EN SU SALSA  9 
Tomate confitado y cebolla encurtida. 

CHISTORRA A LA BRASA        14 
Sobre pisto manchego 

Mar           
MEJILLONES GALLEGOS         16 
Salsa de curry Massaman. 

PULPO A LA BRASA         23 
Sobre crema de berenjena escalivada a la brasa. 

TATAKI DE ATÚN BALFEGÓ        20 
Cremoso de aguacate. 

SAPITO A LA BILBAÍNA CON SU PILPIL       29 

Tierra           
STEAK TARTAR          22 
Solomillo de vaca 

ARROZ MELOSO DE MAGRET DE PATO       23 
Setas y Trigueros. 

SECRETO IBÉRICO A LA BRASA JOSELITO       25 
Padrones y patatas. 

ENTRECOT DE VACA VIEJA MADURADA  45 DÍAS     29 
Piquillos y patatas. 

CHULETA VACA VIEJA MADURADA 45 DÍAS      75 
Piquillos y patatas. 

HAMBURGUESA DE VACA MADURADA 45 DÍAS      17 
Tomate asado, cebolla caramelizada y queso Camembert. 

SERVICIO PAN MASA MADRE Y AOVE EL TURUÑUELO    2,5 pp 


